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Was sind Trester?
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Was sind Trester?

Pressrickstand bei der Verarbeitung von Gemise und Obst zu Saft

CHEMIEH

Auch Pressrickstand bei der Verarbeitung von z.B. Oliven und Kaffee

Besteht im Wesentlichen aus den festen Ruckstanden: Stiele, Kerne, Schalen, Fruchtfleisch, z.T. Blatter
und keine Holzreste
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Was sind Trester?

Herausforderung fur die Verwertung

* Hohe Inhomogenitat: Fruchtfleisch, Stiele, Kerne, Schalen, Blatter etc.

e Saisonal

* Schwer lagerfahig

* Bei Lagerung Bildung CSB-reiches Abwéasser

* TS-Gehalt: 20-25 % - Fir Trocknung grol3e Energiemengen notwendig

* Oft regional unterschiedliche Voraussetzungen/Regularien
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Was sind Trester?

Status quo der Nutzung
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Was sind Trester?

Chemische Zusammensetzung

CHEMIE

Wein

I Cellulose [l Hemicellulose [ Pektin [l Lignin 0] Asche|
14

47
Karotte 13

Gurke

* Kohlenhydrat-Anteil: 36-76 %
* Lignin-Anteil: 12-47 %
Kirbis
Rote Beete 15

Birne

16

Apfel

L L L
20 40 60
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Trester Im Kontext Bioraffinerie
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Trester Im Kontext Bioraffinerie

( Trester 1
Hefe S. cerevisiae

Cellulase P. verruculosum
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nach 48 h J
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Was sind Trester?

Chemische Zusammensetzung
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Trester Im Kontext Bioraffinerie
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Trester

Hefe S. cerevisiae
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Filtration epolymerisation z.B. Vanillin
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nach 48 h J
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Trester Im Kontext Bioraffinerie

Hefe S. cerevisiae
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Zusammenfassung

* Trester idealer Rohstoff fir Bioraffinerien
* Nutzung von Kohlenhydrat- wie auch Lignin-Anteil mdglich

* Prozessidee konnte bereits auf verschiedene Rohstoffe (z.B. Gurke, Karotte, Birne, Rote Beete)
tbertragen werden

* Ggf. weitere Extraktion von Farbstoffen, Duftstoffen oder anderen Inhaltsstoffen sinnvoll

* Aufgrund schlechter Lagerfahigkeit missen lokale Losungen gefunden werden

GAK.
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Vielen Dank fur Ihre Aufmerksamkeit!

Dr. D. Kaiser
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